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ONLINE KASAP
DONEMI

Salginin etkilerini en fazla yasayan yeme icme sektoriinde artik
hicbir sey eskisi gibi degil! Insanlar evde ézellikle de mutfakta daha
fazla vakit geciriyor, kendi yemeklerini kendileri pisiriyor. Saglikli
ve dogal beslenme konusunda hassasiyet artti. Ozellikle séz konusu
et ise bu hassasiyet daha ileri boyutlarda. “Et kasaptan alinir” diye
diisiinenleri sevindirecek gelisme su ki, artik kasabiniz bir ‘tik’
uzaginizda. Online kasap donemi hepimize hayirli olsun!
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BURAK SAHIN: |
“SALGIN KOSULLARI, ONLINE HIZMETE

GECIS SURECIMIZI HIZLANDIRDI”

Kanarya Et Yonetim Kurulu Baskani Burak Sahin, pandemi siirecinde musterilerinden
gelen talep dogrultusunda yeni bir is modeli olusturarak e-ticaret hizmetine
gectiklerini séyliyor. Pirzola, sis gibi izgaralik etler, 6zel kasap kéftesi ve kangal sucuk
online siparislerde en cok tercih edilen urinler.

Dile kolay, tam 60 yildir sektorde var olan, babadan ogula devam
eden kasaplik macerasi onlarinki. Hem toptan hem perakende
et satislari var. Kasibeyaz Lezzet Grubu, Beyti, Hacibozanogul-
lari, THY Do&Co, Biiyiik Kuliip Dernegi, Sheraton Hotels&Re-
sorts, Radisson Blu Cesme, Radisson Blu Pera, Anadoludan,
Bread&Burger, Big Mamma'’s, The Food Club, Gurme Bahce-
sehir, Seyret Nakkastepe, Cavusoglu Kebap Baklava, Saskin
Et, Naml Gurme gibi sektdrde bilinen pek cok mekanin et te-
darikini sagliyorlar. Kanarya Et Grup Yonetim Kurulu Baskani
Burak Sahin ile et sektoriini, online kasaplik hizmetlerini ve
pandemiyle degisen tiiketim aliskanliklarini konustuk...

Kanarya Kasabi ne zaman kuruldu? Sektordeki deneyiminiz ve
iiriinleriniz hakkinda bilgi verir misiniz?

1960 yilinda istanbul'un Findikzade semtinde kasap diikkani
olarak babam ve firmamizin onursal baskani Bilgin Sahin tara-
findan kuruldu. Findikzade, istanbul’'un sadece sur ici sinirlari
icinden ibaret oldugu zamanlarda hareketli bir semtti. Dogru-
su o hareketlilik buglin de devam etse de bitun restoranlar
burada yer alirken, niifus yogunlugu da fazlayd. iste biz de o
yillarda kaliteli Grinlerimizle isim yapmaya basladik. Evine et
almak isteyenlerin yani sira restoran sahipleri de bizleri tercih
eder duruma geldi.

Sektdérde tam tamina 60 yildir faaliyet gosteriyoruz. 1960 yi-
lindan 1985 yilina kadar yalnizca perakende olarak siirdirdu-
gumdtiz faaliyetlerimize 1985 yilindan itibaren toptan satisi da
ilave ederek Istanbul'un seckin restoran, otel ve kasaplarinin
et tedarikini gerceklestiriyoruz. Onursal baskanimiz Bilgin
Sahin ayni zamanda 15 yil istanbul Perakendeci
Kasaplar Esnaf Odasi Baskan Yardimcilig, 13 yil |
da ayni odanin baskanlik gérevini yiriitti. Meslek |
duayeni olan babam Bilgin Sahin’den aldigim tec-
ribeyle 2003 yilinda Kanarya Et Grubu’'nun yone-
tim kurulu baskani oldum ve 2007 yilinda Kanarya
Et Grup olduk. Kanarya Et Grup olarak kirmizi et
Ureticileri birligi ve kirmizi et konsey Uyesiyiz. Ayni <
zamanda Istanbul Ticaret Borsasi ve istanbul Sa-
nayi Odasi’'na da Uyeliklerimiz mevcut.
Toptanciliga agirlik verdigimiz icin Findikzade'de-
ki dikkanimizi 2013 yilinda kapatip sadece et te-
dariki konusuna yogunlasmistik. Ancak bu siire
zarfinda bizden perakende olarak et almak iste-
yen musterilerimizi de hic yari yolda birakmadik.
istedikleri zaman et ulastirdik ve biiyliyen pazar
karsisinda ve pandemiyle birlikte dijitallesmenin
hizlanmasi bizi www.kanaryakasabi.com.tr inter-
net sitesini kurmaya tesvik ettik. Kurulani daha
Uc ay olmasina ragmen beklentimizin lzerinde

ET PISIRMENIN PUF NOKTALARI

e Hangi et olursa olsun 1zgarada veya tavada pisiriyorsak
sik sik eti cevirerek kurutmadan pisirmeliyiz.
Eti mihurledikten sonra 60 derecelik bir firinda 5 da-
kika kadar bekletirsek su kaybinin daha az olmasi sag-
lanabilir.

Tencere yemeklerinde ve firinda pisecekse yapacaginiz
yemede gore et secimi biylik dnem tasiyor.

Her yapilacak yemege gore etin pisirme kosullari de-
gisiyor.

Kisik ateste pisirilmesi etin yumusak kalmasi icin
onemli.

bir taleple karsi karsiya kaldik. Soguk depolara sahip araclari-
mizla musterilerimize glven icerisinde tiketebilecekleri taze
kesim et sunuyoruz.

Uriinlerimizi bilyiikbasta Afyon, kiiciikbasta ise Balikesir'in
Manyas ve Gonen ilcelerinden tedarik ediyoruz. Kuzu, dana ve
sarkuUteri Urtnlerinin tUm cesitlerini perakende ve toptan ola-
rak musterilerimize tedarik ediyoruz. Yarim asri askin siredir
12 ay boyunca miusterilerimize ayni kalitede Uriinler sunuyo-
ruz. Ayni zamanda 100°Un Uzerinde Turkiye'nin en Ust diizey
yeme icme mekanlarina yillardan beri et tedariki sagliyoruz.

Dijital kasap hizmetinizden bahseder misiniz biraz?
2020 yilinin kasim ayinda dijital platformda, markamizin ilk
kurulus ismi olan Kanarya Kasabi olarak faaliyet gdster-

KALITELI ET NASIL

ANLASILIR?
Etin renginin acik kirmizi
yani pembeye yakin bir
renk olmasi, o etin kali-
teli ve iyi beslenmis genc
bir hayvanin eti oldugunu
gosterir. Makbul olan da
budur.

Et alirken etin taze ol-

masi, renginin parlak
olmasi ve yumusakligi
acisindan da hafif bir yag
dokusunun olmasi tercih
edilmeli. Eger alacaginiz
et bu kosullari barindi-
riyorsa kaliteli oldugunu
anlayabilirsiniz.
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meye basladik. Pandemi slirecinde musterilerimizin tale-
bi dogrultusunda yeni bir is modeli olusturarak e-ticaret
hizmetine gectik. Misterilerimiz web sitemizden, Google
Play veya AppStore mobil uygulamalarindan ya da What-
sApp hattimizdan siparislerini bizlere iletebiliyor. Su an
icin sadece Istanbul icine kendi sogutuculu araclarimizla
ve kendi sevkiyat personelimizle soguk zinciri kirmadan 0
- +4 °C'de lojistik hizmeti sagliyoruz. Uriinlerimizi kesinlik-
le MAP (gazli paketleme) yéntemi kullanmadan ve normal
tabak kapama yontemiyle paketliyoruz. Ayrica urunlerimiz
gunlik olarak veteriner hekim kontroliinde hijyen kuralla-
rina uygun olarak uzman kasaplar tarafindan hazirlanarak
egitimli personel tarafindan sevk ediliyor. isletmemizde
COVID-19 onlemleri uygulanarak uretim yapiliyor. Isletme-
miz ve sevkiyat araclarimiz dizenli olarak her gin uzman
ekipler tarafindan dezenfekte ediliyor. ISO 9001:2015, 1SO
22000:2018 ve helal belgemiz bulunuyor ve bu belgelere
uygun olarak izlenebilirlik yapiliyor. Ayrica dana ve kuzu
drinlerimiz, personel ve kullanilan ekipmanlar her ay mik-
robiyolojik ve kimyasal analizlere tabi tutuluyor.

Online siparislerde en cok hangi iiriinlere talep var?
Tuketicilerimiz her Urinimdizi tercih ediyor ancak bu do-
nemde vakitlerinin biyuk bir bolimunu evde gecirdikleri icin
aperatif olarak pisirebildikleri pirzola, sis gibi 1zgaralik Grin-
leri daha fazla satin aliyorlar. Ozellikle Kanarya Kasabi'na
0zgu, kasap koftemiz ve kangal sucugumuz musterilerimiz
tarafindan cok talep goruyor.

Pandemi donemini nasil gecirdiniz, geciriyorsunuz? Et sektorii
bu siirecten nasil etkilendi? Kisa ve uzun vadeli etkileri neler
olacak?

Pandemi sirecinin ilk dalgasinda her ne kadar restoranlar,
lokantalar kapali olsa da insanlar bu siirecte eve kapandiklari
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icin perakende sektorl cok hareketli gecti. Bu donemde pera-
kende sektori satis rekorlari kirdi, piyasa hareketlendi. Pan-
demi surecinin ikinci dalgasinda ise daha stabil bir durumla
karsilastik. Et tiiketimi normal dizeyinde seyretmekte ancak
bu donemde e-ticarete ilgi artti. Et sonucta bir gida hammad-
desi oldugu icin diger sektorler kadar olumsuz etkilenmedi.
Ama lokantalarin, kafelerin ve otellerin kapali olmasi agirlik
olarak toptan is yapan sektor aktorlerinin sikintili bir stirec ge-
cirmesine neden oldu.

Bizim acimizdan bakarsaniz, pandemi online’a gecis stireci-
mizi hizlandirdi. Satislarimiz gayet iyi gidiyor. Insanlari saglikli
etle bulusturuyoruz. Et tedariki kisminda ise gecen doneme
gore daha stabil durumda olsak da kisitlamalarin kalkmasiy-
la birlikte orada da hizimiz artacaktir. Kisa vadede durumun
stabil olacagini gozlemlemekle birlikte uzun vadede piyasala-
rin biraz daha hareketlenebilecegini disliniyoruz. Buradaki
tek olumsuz 6ngorimiz, et fiyatlarinin bu dénemde yikselise
gecmis olmasl. Bu durumun da acikcasi arz/talep dengesini
bozacagini distinliyorum. Yine bu donemde herkesin bir anda
online Gzerinden et satisina girmesi, MAP ambalajlama, urtin-
leri farkli gosterme, etin bdlgesinin yanlis gosterilmesi gibi
tiiketici bircok karmasik bilgilerle karsi karsiya kaldi. Burada
tiiketicinin online siparis verirken, siparis verecegi firmalari
gercekten cok iyi secmeleri gerekiyor.
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